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Bl Priorat

Falset. Mas alla de las botellas TOP y los grandes nombres, la Fira del Virevela la cara
mas inédita del Priorat y Montsant: una escena viva, valiente, en constante reinvencion

.Y sielmejor vino del mundo

aun no se ha descubierto?

Reportaje

MAITE RUIZ
FALSET

La Fira del Vi de Falset no es so-
lo una feria de vinos; es un es-
caparate del futuro vinicola.
Descubrimos tintos criados en
anforas o damajuanas, blancos
de piel tinta, naranjas radicales,
burbujas ancestrales, vinos de

baja graduacién o incluso ran-
cios de nueva generacién. La co-
marca esta en plena ebullicion:
emergen proyectos nuevos y los
productores se lanzan a experi-
mentar, recuperar variedades ol-
vidadas y métodos alternativos.
¢Y si el proximo gran vino del
siglo XXI no nace en Burdeos ni
en Borgofia, sino en un garaje

&Y si el proximo gran
vino del siglo XXI
nace en un garaje

de Gratallops?

de Gratallops? ¢Y si ni siquiera
lleva barrica? ¢Y si es un blan-
co oxidado o un pet-nat sereno
embotellado sin red?

Lo mas revelador es que esta
innovaciéon no rompe con el pa-
sado, lo reinventa. Cuanto mas
miran al futuro, mds profundi-
zan en las raices: se recuperan
variedades ancestrales, se vuel-

ve a métodos antiguos de elabo-
racion, se busca la esencia de lo
que una vez se perdid. En esa
tension constante entre lo nuevo
y lo antiguo, el futuro del vino
se cimenta sobre el respeto a la
vifia y la tierra. Y lo que hoy pa-
recen rarezas O ensayos, po-
drian ser los grandes vinos del
mafiana.

10 vinos sorprendentes que merece la pena descubrir:

A-VELLA

GRATALLOPS

Escanyavella

Cal Batllet (DOQ Priorat)
Escanyavella es una uva blanca
ancestral del Priorat, casi extin-
ta. Pero a Marc Ripoll le apasio-
na lo autoctono. Textura, salini-
dad y una personalidad aromati-
ca muy marcada. Pura
arqueologia vinicola.

La Figa

Celler Comunica

(DO Montsant)

Garnacha Negra criada dos afios
en damajuanas. Sin prisas, dejan-
do que el cristal haga su trabajo.
Es unvino ligero, sin interven-
cion, con fruta pura de La Figuera
y tensién eléctrica. Unarareza
que habla bajo pero dice mucho.
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& MARTINET

El Verge de
Martinet

Mas Martinet (DOQ Priorat)

La dltima novedad de Sara Pérez
en Mas Martinet, recuperando el
espiritu de los vinos tradicionales
del Priorat. Elaborado con Garna-
cha Negra, Gris y Carifiena en bo-
tasy damajuanas. ;Tinto? ;Rosa-
do? El color depende de la afia-
da. LIdmenlo X pero pruébenlo.

PXX

Alfredo Arribas (Priorat)

100% Pedro Ximénez con crian-
za biologica, buscando ese to-
que oxidativo. Es un vino fuera
de la DO pero es Priorat puro,
basado en la purezay el descu-
brimiento de vias de expresién
innatas. Alucinante.

B
~ MAS

PICOSA

BLANC DE NEGRES
201¢

CAPCANES
D.0O MONTSANT

Mas Picosa

Celler de Capcanes

(DO Montsant)

Unvino que juega al despiste:
blanco marfil, muy palido elabo-
rado a partir de uvas tintas de
Garnacha Negra. Un Blanc de Ne-
gres fresco, con estructuray un
perfil mineral muy curioso.
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Diumenge de Fira

® Tast i mercat de vins als
estands D'11 a 21h al'Euterpe
@ Exposicio: Cupatge gra-
fic / Paisatge de soliviD’11
a2lhalaCasade laFesta
(placeta de Neus Catala)

® Tast de Cal Compte llha
Cal Compte (Torroja del P.)

@ Tast a carrec de Priorat
Enoturisme 11:15h a I'Espai
Winelover

@ TastacarrecdelaDOQ
Priorat 12;30h a 'Espai Wine-
lover)

® Concert: Sardines 13 ha
I'Euterpe

® Tast de vins del Celler La
Placeta 13:45 h a 'Espai Wi-
nelover

® Tast a carrecdelaDO
Monsant 17h a 'Espai Wine-
lover

® Concert: Rambalaya
18:30h a 'Euterpe

ANCESTRAL METHOD
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Pet Nat

Bellcross (Montsant)

Si, las burbujas también han lle-
gado ala comarca. Joan Asens
firma este espumoso ancestral
de manual, 100% Garnacha Blan-
ca. Limpio, con fragancia de citri-
cosy anis, y un sutil toque de
pasteleria. Ecolégico, veganoy
fueradela DO.
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Llepolia

La Tribu del Millonari

(Priorat)

Natural, sin aditivos ni sulfitos y
con mucha actitud. Garnacha Ne-
gray Syrah de maceracién carbé-
nica, solo 13% de alcohol (por de-
bajo de lo exigido enla DOQ). Jo-
ven, ligero, con frutas rojas
intensas y cero reglas. Nuria Pérez
(dela sagadelos Pérez) y Enric
Capdevila se apuntan alos vinos
naturales... y lo hacen muy bien.

Las Panzudas

Hodgkinson (DOQ Priorat)
Garnacha Negra criada en anfo-
ras, sin rastro de madera. Una
Garnacha distinta: jugosa, flui-
da, sin corsé. Otra forma de mi-
rar al Priorat.

CalaQuica

Celler LExcepcional

(Priorat)

Desde las vifas olvidadas de Po-
boleda, unrosado insoélito hecho
con cepas casi extinguidas que ni
los mas viejos recuerdan: esquit-
Xagossos, carregarucs, ullerols,
pepita d’or, el-les, grumet, bec de
gall... Fruta, paisaje y precision
sin maquillaje.

(WIX VERMELL

Guix Vermell
Negre

Terroir al Limit (DO Montsant)
Otra Garnacha sin madera. Fer-
mentay se cria 6 meses en ce-
mento. Muy jugoso y puro, que
habla con claridad del suelo arci-
lloso rojizo (Guix Vermell) que le
vio nacer. Una expresion iniguala-
ble del terroir del Montsant.



