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Maria Rodés ofrecera su espectaculo en el Amfiteatre. rFoto: cepipa

Tarragona

Refugi Sonor, conciertos
en espacios patrimoniales

El Passeig de les Palmeres, las Voltes del Circ Roma y el Amfiteatre
acogen a Emilia y Pablo, Filipin Yess, Grecotechno y Maria Rodés

REDACCION
TARRAGONA

Las entradas para una nueva edi-
cién del Refugi Sonor de Invier-
no-Primavera salieron a la venta
ayer. Tienen un precio de 4,5 €,
se pueden adquirir en las taqui-
llas del Teatre Tarragona y en la
web entrades.tarragona.cat. Con las
entradas se podran visitar los tres
recintos que acogen recitales. Es-
te ciclo de conciertos en peque-
fio formato pretende acercar las
propuestas musicales del mo-
mento, emergentes, especiales y
que cuidan hasta el dltimo deta-
lle a todos los amantes de la mu-
sica.

Espacios patrimoniales

Cuatro conciertos se celebraran
en espacios patrimoniales que
forman parte del Patrimonio de
la UNESCO. Siguiendo el enfo-
que itinerante del ciclo, con mo-
tivo del 25° aniversario de la
declaracién del conjunto de
Tarraco como Patrimonio de la
Humanidad, la consejeria de
Cultura traslada el Refugi en es-
ta  ocasiéon  al  Passeig
Arqueologic, las Voltes del Circ
Roma y el Amfiteatre. La asocia-
cién Anima’t, que celebra su 30°
aniversario, ha preparado una
seleccién musical pensada para
cada espacio. Las propuestas
musicales giran en torno al pop,
el folk y musicas de raiz que de-

rivan hacia la electrénica. El 1
de febrero dara inicio la actua-
cién de Emilia y Pablo en el
Passeig Arqueologic a las 13 h.
Emilia Lazo y Pablo Caceres son
dos actores y musicos de origen
chileno que pronto cumplirdn
una década recorriendo la pe-
ninsula. En el Refugi Sonor pre-
sentaran su ultimo trabajo lleno
de potencia poética, expresiva y
musical, Isla Virtuosa (Madame
Vodevil, 2024).

El 15 de marzo, las Voltes del
circ Roma acogeran a Grecote-
chno. Marc Vilajuana (artista

Yaestanalaventa
las entradas, conlas
que se pueden visitar
los tres recintos

multidisciplinario, cantor enten-
dido en monodia sacra medie-
val), Alejandro Narés (musico mi-
nimalista de electrénica y pianis-
ta) y Xavier Arqué (doctor en
nanobiotecnologia especializado
en microscopia y audiovisuales)
han creado esta hibridacién artis-
tico-cientifica con todo el conoci-
miento necesario para hacer bai-
lar a partir de cantos extraidos de
antiguas partituras que aluden a
motivos naturales como el agua,
el aliento o la carne, con los que
vienen a presentar su imaginario.

El 5 de abril sera el turno de
Filipin Yess en el Passeig Ar-
queologic. Psicodelia de fanta-
sia, a ratos infantil y en otros
melancélica, llevada a cabo por
cuatro musicos de otras forma-
ciones como Maria Lluisa, Maria
Jaume, Els Bulbs o Garrafa Na-
dal. Blues Paradise (El Jardi
Amagat, 2024) es su segundo
disco, un viaje guiado por los
sintetizadores de Biel Solsona,
por las voces angelicalmente en-
trelazadas y por una compene-
tracion musical con fuerte groo-
ve de los setentas y ochentas.

Por ultimo, el 10 de mayo Ma-
ria Rodés ofrecerd en el Amfi-
teatre su espectaculo Maria can-
ta copla. Ya han pasado diez
afios desde uno de los discos
mads celebrados de Maria Rodés
por publico y critica: Maria can-
ta copla (Chesapik, 2014), en el
que la cantautora y orfebre so-
nora se sumergia en la copla an-
daluza y espafiola que descubria
a través del cine. Un trabajo
muy personal en cuanto a los
arreglos de las canciones. Clasi-
cos como Marinero de la barca
o Ai pena, penita, pena son
transformados por la barcelone-
sa que se atreve con iconos del
género como Rodrigo, Ledn o
Quiroga.

Una década después Rodés re-
cupera aquellas canciones del
cajén y las vuelve a subir a los
escenarios.

«Elrey de los vinos y el vi-
no de los reyes». Asi des-
cribio Luis XIV este vino, y
con razén. Este vino hinga-
ro conquisto las cortes de
Europa durante siglos. Des-
de los monarcas franceses
hasta los zares rusos, nadie
podia resistirse. Sin embar-
go, con el paso del tiempo,
su reconocimiento fue
eclipsado por otras regio-
nes vitivinicolas. Aun asi, el
Tokaji sigue siendo hoy uno
de los vinos mas valorados
por sumilleres y amantes
del vino de todo el mundo.

Su origeny su elaboracién
es muy chocante. En la re-
gion de Tokaj, en Hungria,
se dan unas condicio-
nes naturales irrepe-
tibles: un clima con-
tinental con otonos
largos y la presen-

cia de nieblas matu-
tinas que favorecen

el desarrollo de la
Botrytis cinerea
(también conocida
como «podredum-
bre noble»). Este |
hongo, lejos aqui

de serun ene-
migo, obra un
milagro en las
uvas, deshi-
dratandolas
lentamente y
concentran-
do sus azu-
cares, aro-
mas y aci-
dez. Algo

que solo
ocurre cuan-
do alas con-
diciones de
humedad le
suceden
otras instan-
taneas de
sequedad.

El resultado
es un peque-
no tesoro en
cada baya, de

uvas), que son medidas tra-
dicionales (entre3y6)y
nos indican la cantidad de
uvas utilizadas'y, por lo tan-
to, la dulzura del vino.

No hay vino igual. Es un vi-
no que juega con los con-
trastes de una manera ma-
gistral, logrando un equili-
brio que lo hace Unico.
Aunque es unvino dulce, su
dulzura resulta sutil, para
nada dominante. La razén
esta en su acidez, que actla
como un contrapeso perfec-
to, dando frescura y evitan-
do que el vino se perciba
excesivamente dulce.
Por otro lado, esa acidez
tampoco se siente agresiva
ni punzante. En lugar de
eso, es elegante, sutily
bien integrada, como un
hilo conductor que une
todos los sabores. El
resultado es una expe-
riencia en boca muy ri-
cay armoniosa: albari-
coques secos, avella-
nas, toques
herbaceos, de azahar
y miel, y frutas confi-
tadas que se equili-
bran con destellos
citricos y un ligero
toque mineral.
Aunque histérica-
mente se reserva-
ba para postres,
hoy en dia se re-
conoce su versati-
lidad. Es un acom-
panante perfecto
para quesos azu-
les, foie gras y pla-
tos especiados,
rompiendo los es-
quemas tradicio-
nales de maridaje
y sorprendiendo
con cada combi-
nacion.
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En 2002, fue declarado Pa-
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por la UNESCO.



